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HANDWERKLICHE FOIE GRAS SCHWARZER PFEFFER FOIE GRAS FOIE GRAS MIT FEIGE
GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 150 GR /250 GR  GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 150 GR /250 GR HANDWERK VON SUD-WEST 150 GR /250 GR

Handwerkliche Foie Gras mit schwarzem Pfeffer. Handwerkliche Foie Gras mit feige.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster. Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

GEWICHT : 150 GR / 250 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON  GEWICHT : 150 GR /250 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON

Handwerkliche Foie Gras Natur.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

GEWICHT : 150 GR / 250 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON
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SCHWARZER PFEFFER FOIE GRAS BOX FOIE GRAS MIT PFEFFER VON ESPELETTE

FOIE GRAS NATUR BOX
GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 150 GR / 250 GR

GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 300 GR GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 300 GR

Handwerkliche Foie Gras mit Pfeffer von Espelette.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

GEWICHT : 150 GR /250 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON

Handwerkliche Foie Gras Natur. Handwerkliche Foie Gras mit schwarzem Pfeffer.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster. Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

GEWICHT : 300 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON GEWICHT : 300 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON
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VERRINE DE FOIE GRAS HANDWERK GESCHENKBOX 8 FOIES GRAS GESCHENKBOX 3 FOIES GRAS
GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 180 GR GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 75 GR GANZE HALFTE GEKOCHT VON SUD-WEST 75 GR

Foies gras handwerklich 8 Aromen. Foies gras handwerklich 3 Aromen.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster. Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

GEWICHT : 600 GR | VERPACKUNG : 5/ KARTON GEWICHT : 225 GR | VERPACKUNG : 8/ KARTON

Verrine von foie gras handwerklicher Natur.
Verpackt in einem Glas.

GEWICHT : 180 GR | VERPACKUNG : 12/KARTON
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BLUTWURST TRADITION BLUTWURST MIT ZWIEBELN KANDIERTE WURSTCHEN
VON SUD-WEST 470 GR VON SUD-WEST 250 GR VON SUD-WEST 250 GR
Blutwurst tradition von Stid-West. Blutwurst mit Zwiebeln von Stid-West. Kandierte Wiirste von Stid-West.
Vakuumverpackt mit rot-weiss gestreifter Folie. Vakuumverpackt mit rot-weiss gestreifter Folie. Vakuumverpackt mit rot-weiss gestreifter Folie.
GEWICHT : 470 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON GEWICHT : 250 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON GEWICHT : 250 GR | VERPACKUNG : 10/KARTON
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VERRINE VON LANDAIS PASTETE VERRINE VON LANDAIS PASTETE MIT FOIE GRAS VERRINE VON BASKE PASTETE MIT PFEFFER

HANDWERK 180 GR HANDWERK 180 GR HANDWERK 180 GR
Echte handgemachte Landais Pastete. Echte Landais Pastete mit Foie gras. Echte baske Pastete mit mit Espelette-Pfeffer.
Im Glas verpackt. Im Glas verpackt. Im Glas verpackt.
GEWICHT : 180 GR | VERPACKUNG : 12/KARTON GEWICHT : 180 GR | VERPACKUNG : 12/KARTON GEWICHT : 180 GR | VERPACKUNG : 12/KARTON
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KONSERVIERTE LANDAIS PASTETE KONSERVIERTE BASKE PASTETE KONSERVIERTE BASKE PASTETE MIT PFEFFER F I‘: IN
HANDWERK 125 GR HANDWERK 125 GR HANDWERK 125 GR
Echte handgemachte Landais Pastete. Echte handgemachte Baske Pastete. Echte handgemachte Baske Pastete mit Espelette-Pfeffer. KO S I
In Dose verpackt. In Dose verpackt. In Dose verpackt.
GEWICHT : 125 GR | VERPACKUNG : 12/KARTON GEWICHT : 125 GR | VERPACKUNG : 12/KARTON GEWICHT : 125 GR | VERPACKUNG : 12/KARTON
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