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Schwarzer Pfeffer foie gras box
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 300 gr

Gewicht : 300 gr Verpackung : 10/karton

Handwerkliche Foie Gras mit schwarzem Pfeffer.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

Handwerkliche Foie Gras
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 150 gr / 250 gr

Schwarzer Pfeffer foie gras
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 150 gr / 250 gr

Foie gras mit Feige
Handwerk von Süd-West 150 gr / 250 gr

foie gras mit Pfeffer von Espelette
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 150 gr / 250 gr

Gewicht : 150 gr / 250 gr Gewicht : 150 gr / 250 gr Gewicht : 150 gr / 250 gr

Gewicht : 150 gr / 250 gr

Verpackung : 10/karton Verpackung : 10/karton Verpackung : 10/karton

Verpackung : 10/karton

Handwerkliche Foie Gras Natur.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

Handwerkliche Foie Gras mit schwarzem Pfeffer.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

Handwerkliche Foie Gras mit feige.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

Handwerkliche Foie Gras mit Pfeffer von Espelette.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

Verrine de foie gras Handwerk
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 180 gr

Gewicht : 180 gr Verpackung : 12/karton

Verrine von foie gras handwerklicher Natur.
Verpackt in einem Glas.

Geschenkbox 8 foies gras
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 75 gr

Gewicht : 600 gr Verpackung : 5/karton

Foies gras handwerklich 8 Aromen.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

Geschenkbox 3 foies gras
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 75 gr

Gewicht : 225 gr Verpackung : 8/karton

Foies gras handwerklich 3 Aromen.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.

foie gras natur box
ganze Hälfte gekocht von Süd-West 300 gr

Gewicht : 300 gr Verpackung : 10/karton

Handwerkliche Foie Gras Natur.
Konditioniert unter Vakuum und in einer Pappschachtel mit Fenster.
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verrine von landais pastete mit foie gras
Handwerk 180 gr

Gewicht : 180 gr Verpackung : 12/karton

Echte Landais Pastete mit Foie gras.
Im Glas verpackt.

Blutwurst tradition
von Süd-West 470 gr

Blutwurst mit Zwiebeln
von Süd-West 250 gr

kandierte Würstchen
von Süd-West 250 gr

Gewicht : 470 gr Gewicht : 250 gr Gewicht : 250 grVerpackung : 10/karton Verpackung : 10/karton Verpackung : 10/karton

Blutwurst tradition von Süd-West.
Vakuumverpackt mit rot-weiss gestreifter Folie.

Blutwurst mit Zwiebeln von Süd-West.
Vakuumverpackt mit rot-weiss gestreifter Folie.

Kandierte Würste von Süd-West.
Vakuumverpackt mit rot-weiss gestreifter Folie.

Konservierte landais Pastete
Handwerk 125 gr

Konservierte baske Pastete
Handwerk 125 gr

Konservierte baske Pastete mit pfeffer 
Handwerk 125 gr

Gewicht : 125 gr Gewicht : 125 gr Gewicht : 125 grVerpackung : 12/karton Verpackung : 12/karton Verpackung : 12/karton

Echte handgemachte Landais Pastete.
In Dose verpackt.

Echte handgemachte Baske Pastete.
In Dose verpackt.

Echte handgemachte Baske Pastete mit Espelette-Pfeffer.
In Dose verpackt.

verrine von baske pastete mit pfeffer 
Handwerk 180 gr

Gewicht : 180 gr Verpackung : 12/karton

Echte baske Pastete mit mit Espelette-Pfeffer.
Im Glas verpackt.

verrine von landais pastete
Handwerk 180 gr

Gewicht : 180 gr Verpackung : 12/karton

Echte handgemachte Landais Pastete.
Im Glas verpackt.
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